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「鯛一郎クンだより」

  こ り ゃ ～ 鯛 し た も ん だ ！

       

               

  

      

                           『健康が幸せの土台である！』とは何度も 

                           聞いて知っていましたが、最近は特にそう 

                            感 じます。若返り！これがこれからのキ－ 

                           ワードですよね。私達の同年代の女優さ 

                           んがお母さん役からおばあちゃん役をやる 

ようになって、めっちゃショックです。あのNHKの連ドラの 

大地真央さんと秋野陽子さんのおばあちゃん役には目を 

奪われましたね!最近来るDMがウイックや育毛剤(笑)  

まぁ、何はともあれ元気でいたいものです。 
 
               
              

 

       
                    今年の秋は台風対策で大変でした(;_;)天気予 

                    報を常にチェック!!台風準備をするのか?しない 

       のか?を常に話し合いこれは危険!!と判断すれ 

       ば、筏の遮光ネットを剥いだり、筏と筏を連結 

しているロープの点検をしたり、船を縛るロ 

ープをいつもより多めに縛ったりと対策をし 

ていました(^^;今年の台風は直撃していな 

いにも関わらずに中々強烈で…いつもなら 

切れたことのない筏の連結ロープが見事 

に切れていてビックリしました(;o;)自然相 

     手の厳しさを思い知らされました。 
               
              

稲住 啓太 

活かす水槽設備屋さん。ド派手な車で日本 

全国を走り回る今売出し中の「ティダ㈱」さ 

ま来社です。もう、うちに来るのは２０回目? 

朝６時には浜に現われシメの作業や出荷を 

見学。沖へも出て餌やりもじっくり… 

そして又、東京へ…実はこの世界に引き入 

れたのは私でチョッと責任も…（汗）でも技術 

があるのにもったいないじゃないですか。 

頑張れ!!! 

                                  

                     ８月５日サマータイム導入。徳弘水産今 

        季初の取り組みサマータイム(笑)朝５時 

        から昼までと言う夏の暑さをのりきる対 

        策をお頭が実施してくれました(^^)v現場 

 では日がのぼる前に餌が配り終えたりと 

           かなり身体へのダメージが少なく 

    すみました(笑)そのおかげもあり 

     集中力がアップし残りの仕事も 

      スムーズに終える事が出来、 

     とても良かったです(^^)/ 
 

毎年弊社を訪問して下さる取引先様が多く 

いらっしゃいますが「なごみ庵きたはま」様も 

その１社。今回は自分達で捌いて試食して 

頂きました。毎日使っておられるのに試食も 

どうよ!?ですが…今回は１０月にオープンされ 

た鯛一郎ｸﾝラーメンの話で大盛り上がりww 

必ず訪問することを約束! 

ついにラーメンまで!!! 

感激!   大阪市西区新町 

１－３３－１５ 

☎ ０６－６５３８－０１４１ 

                                 

                            

JＡえひめ南さんの御縁でつながったＣＯＯＰ共立社さん。「こ 

ぴあ」さんを訪問しました。魚の売り場に入ると一番目立つ所 

に鯛一郎ｸﾝコ－ナ－を作って頂いてて、凄い!驚いたのは「宇 

和島鯛めし」を家庭で味わって頂けるよう食材をド～ンと陳列。 

ダシに海苔、ゴマに玉ねぎ、ネギまで!もちろんレシピも…ナイ 

スアイデアですね。ここにも熱い人達がおられました!! 感謝！ 
 

                                  

                   先日お店にお邪魔させ 

                  て頂いた時、是非また行 

                  きたい！という事で、早速 

                  来社いただきました。若い 

                  人達は行動力抜群！朝４： 

                  ３０に松山を出たそう…朝イ 

                  チから仕事を見たい!! 生産 

                  者、食材にこだわる皆さん 

                  らしく真剣！元気！楽しい！ 
 

                                  

川中 秀一 

                                               山形には酒田にも函太郎さんがあると聞いてそれは是が非 

                        にでも寄らなければと…昨日は炙りが旨いなぁとおもったの 

                        ですが今日は姫ネギがメチャ旨っ!! 店長の佐野さん 

                                                                     にもご挨拶して来年の弊社訪問 

                        を約束して頂きました。 

                               山形県酒田市新橋５丁目３－１ 

                                   ０２３４－２８－８４２７ 
 

                                  

                         大阪の燦ホールディン 

    グス・グループの料理事業部がラーメンのお店を出店さ 

    れました。その名も「うまい麺には福来たる」です。鯛一 

    郎クンの頭や骨でダシを取って麺の上には鯛一郎クン 

    ソテ－がドン!! 化学調味料など 

     使わず贅沢！鯛一郎ｸﾝ好きも 

    きもここまでくれば本物!!!最高 

    です。 

    大阪市西区新町１－３３－１５ 

    ０６－６５３８－０１４１  
 

                                  

泊まったホテルの斜め前。カウンター 

で鯛一郎ｸﾝを注文すると板さんがポ 

スターをチラリ。チラリ。「そうです、私 

が変なおじさんです…」丁度お昼が終 

る１時ころ…満杯のお客様。小澤店長 

さんにお聞きすると夜まで鯛一郎ｸﾝ 

が無い時もしばしばあるそう…う～～ 

           ～ん!! 凄い!! 鶴岡でも羽ばたけ!!! 

          山形県鶴岡市美崎町２７－３５ 

          ０２３５－６４－０３８９ 
 

                                  

 
 

                
   

                        

www.0120858000.com/ 

                江戸川区一之江で 

                 ４０年。そんなお店に 

                築地の仲卸、水音水 

                  産の吉住さんに鯛一 

                  郎ｸﾝを納めている所 

という事で連れて行って頂きました。「いいね! 

この鯛!」と言って頂き、３品ほど鯛一郎ｸﾝで。 

「夏枯れのこの時期この鯛一郎クンは嬉しい 

ね。」なんて感激!利き酒師の資格をもつ大 

将が選んでくれた日本酒がまた旨い!今度は 

カウンターでじっくり 

頂きますね!   

 東京都江戸川区 

 江戸川 ４－２５－７ 

０３－３６５２－２７０４ 
 

                                  

http://umaimenpuku.jp/  http://www.kitahama-nagomian.com/  

http://www.sushi-hatsu-ichinoe.com/  

http://www.kantaro-hakodate.com/ 

ameblo.jp/dreamthanks1210/  
 

                          鶴岡で鯛一郎クン 

                を販売  して頂いてる手塚商店さん。 

                  社長さんの名前が「太一」（たいち）さんで 

 縁を感じます。弊社にも訪問頂き、今度は私どもが訪ねてみると、な 

んと鶴岡魚市場のちょうど隣!活魚の習慣のない魚の状況など聞か 

        せて頂き浜に暮らす私どもには勉強になる事ばかり。 

        太一社長の語りがまた面白くて！鯛一郎クンをよろしく 

        お願い致します。   

                        山形県鶴岡市馬場町７－８ ☎ ０２３５－２４－３３３５ 
 

                                  

http://www.kantaro-hakodate.com/ 

http://www.yamagata.coop/ 

レシピも用意してあり誰もが「宇和島鯛めし」を作れますね♪ 

バッサリ・・・(泣) 

 

宇和島のリストランテヱビス 

さんに、京都のリストランテ 

あぜくらの千歳信也シェフ御 

一行様が来られ、京野菜と 

鯛一郎クンのコラボ料理を 

実現して下さいました。千歳 

シェフはTVの「ぐるない ゴチ 

になります」にも出演された有名なシェフです。ヱビ 

スさんのディナー会場にはワイン愛好家が集まりお 

料理とワインのマッチングも楽しませていただきまし 

た。お料理が運ばれて来るたびに会場からは歓声 

が上がり、お料理を戴く前から感動に包まれました。 

京都で鯛一郎ｸﾝがやっと…涙 

     （胸びれ） 
             
              

http://www.tezukashoten.com/ 

今年の目標「俺もやっちゃう、未来の為に！」１昨年、昨年、今年と３年がかりでエサの 

改革をやっています。魚粉が高騰してこのままでは未来がないと思い、新しい技術の 

応援を頂きながら取り組んできました。継続中ですがもう少しで完成しそうです。楽しみ 

にしていて下さいませ。と言いましても弊社に来られた事の無い人には何の事やら理解 

に苦しむことでしょう。これは弊社に訪問頂いた方にのみ語り、見て頂く事としています。 

どうぞ秘密を探りにお越し下さい。さて、次の展開に入ります。 

楽しみにお待ちくださいませ。 
 
 
  

http://www.azekurakankou.co.jp/ristorante/ 

 


