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「鯛一郎クンだより」

  こ り ゃ ～ 鯛 し た も ん だ ！

       

 

               
       

  

               

  

 

       
 
 
 

 

    

 
 

                
   

                        

      

 

       

 

奈良・天理の名店「すぎ乃」さんが麻布十番に出店です。社 

長の杉野さんは弊社にも訪問頂いており実は、宇和島と松 

山で出店されてる「すぎのこ」の清水さんは奈良の「すぎ乃」 

さんで修業をされました。「すぎ乃」のこどもで「すぎのこ」。 

(笑)。。。いかに杉野さんに惚れているか。おでんが旨いん 

です！港区元麻布３－１１－２マイム麻布ビル１Ｆ    

☎０３－６４３４－５１８９ ヨロシク！ 
 
 
 
 
  

http://www.sugino-oden.com/   
 

愛媛県新居浜市で米の生産・販売をやってる「百姓屋・藤田」 

の藤田社長が自分で作ったお米を主役にしたお店をオープン 

土鍋で炊くご飯がなんともそそります。そこまでこだわるか・・・ 

っていう位こだわって炊いた土鍋ご飯。ご飯ってこんなに旨か 

ったんだ！と再確認させてくれるお店です。鯛一郎クンも参 

加させて頂いてます！愛媛県松山市大街道３－５－１０８０－ 

９０９－７６５２☎０８９－９０９－７６５２ 

ヨロシク！   
 
 
 
 
 
  

http://www.marubun8.com/ 

        今年は会社の浜でよくタコが穫れます(^^)v 

        餌工場の掃除で水を流す際に出るエサのカ 

        スを求めて小魚が寄ってき、それを狙ってタ 

        コ達が寄って来てるのだと思います。浜から 

海をよく見ていると海中をモゾッモゾッと動いており生け 

捕りにします(^-^)沢山穫れるので穫ったタコは小さな網 

で生かしておき会社のみんなで持ち帰り、生きの良い蛸 

に舌鼓をうっています。(^_^)ノ 
 
 
 
 
   

稲住 啓太 

        基地筏出荷場横にある網掃除場の板がボロ 

              ボロになり全面張り替えを決行(^_^)ノ梅雨明 

         けで日照りの強い中、板を剥がしてひたすら 

       張り付ける作業…なかなか大変でしたが綺麗 

に張り替える事ができました(^-^)これで見た目も作業効 

率もアップする事間違いないです(笑)暑くなる日が続くと 

思いますが皆様も熱中症などお気をつけて下さいm(__)m 
 
 
 
  

川中 秀一 

「すぎのこ」の清水社長松山「すぎのこ」の隣に「串天こりき」 

オープン。清水社長が修業した奈良の「すぎ乃」さん。串天 

のお店もやられてて、その名前が「りきいち」。「すぎ乃」の 

子供で「すぎのこ」「りきいち」の子供で「こりき」・・・(笑)。 

清水さん、杉野社長にベタ惚れ♥♥♥。いつもの調子で「鯛一 

郎クン中心にお任せで！」お前は鯛一郎クンしか知らんのか 

・・・はい、知りません(๑ˇεˇ๑)～♪油がいいのでしょう、吐くほ 

ど食べたのにもたれない!!日本酒がすすみます。愛媛県松山 

市歩行町２丁目５－４ 

☎０８９－９８７－６６７０  ヨロシク！ 

  
 
 
 
  

JAえひめ南さんのご縁で山形の手塚商店さんと繋がらせて 

いただきました。その手塚商店さんと生協共立社さんが見学 

にお越し下さいました。鯛を食す文化があまり無かった土地 

に少しずつ浸透していけたら嬉しいですね！山形弁を教えて 

もらいましたが大変難しいです。最近は、まだ行ったことが 

ない土地に鯛一郎クンが先に入ります(笑)  
 
 
 
  

                               先日、某銀行の講演会を 

            聞きに行きました。講師は 

            脳科学者！実に興味深い講演会でした。 

                              「やり始めない限り、やる気は出ない。 

                              やる気は体で迎えにゆけ！」「表情や姿勢 

 が感情を形成する。」「今は、イギリスの産業革命と同じ 

 時期を迎えている。」とのことでした。子供の頃に見たアト 

 ムの世界がもうそこに来ているようです。人にしかできな 

   いことを見つけて、次の時代に生き残りたいものです。  

 胸びれ 
 
 
 
  

愛媛県の【農林漁業の魅力・感動伝えます】とのテーマで 

宇和島の城北中の２年生に向けて講師を務めさせていた 

だきました。校長先生に、たい焼きのかぶりものを被っても 

よろしいかと許可をいただき、ミカン農家の二宮さんの講 

義が終わるちょっと前に、おもむろに被りスタンバイ！近く 

にいた女子生徒たちは目がテンに・・・・つかみオッケー！ 

たい焼きの中はさぞ暑かったことでしょうが、中学生達の 

質問コーナーはもっと熱く盛り上がりました。 
 
 
 
 
  

http://www.tezukashoten.com/ 

オフィスビルの２Ｆにあるこのお店。仕事が終わりそのまま 

仲間と乾杯・・・って感じ。このお店をご紹介頂いたＡさんの 

話によると養殖の魚が臭くて食べられない女の人がいてＡ 

氏の強引なまでに強いススメに断れず食したところ「うま～ 

～～いっ！」…って。それから鯛一郎クンの大ファンだそう 

です。店長の渕村さんが「今度行かせて頂きます！」って。 

お待ちしてます！港区西新橋１－３－１西新橋スクエア２Ｆ 

☎０３－６４５７－９４３９  ヨロシク！  
 
 
 
 
 
 
  

リニューアルした朝生田店。表敬訪問です。こだわりの農家 

から仕入れた野菜のサラダバーは大人気だそう。それでも 

私は「鯛一郎クンづくしで！♪」とお願いし・・・シェフを困ら 

せる名人です。今回最高に美味しかったのは「鯛一郎クン 

と青さのりのピッツァ」旨い！おススメです。店長手書きの 

ポップも最高！ 愛媛県松山市朝生田６－２－３ ☎０８９－ 

９８６－７８８３ ヨロシク！    
 
 
 
 
  

                                                  皆さん、熱いですね～～～。熱中症などになってはいませんか？宇和島も暑くてここだけ 

                                                  太陽が２つあるのではないかと思わせるような暑さです。日向にいると身体が溶けそう・・・ 

                                                  先日のＴＶで今度は「イチゴ鯛」というニュースが流れてきました。 エサにイチゴを入れて 

                   イチゴ味の鯛。これは女性に大人気かも知れませんね。フルーツフィッシュ大流行です！！ 

                   えっ！？徳弘水産は・・・？はい！いつもの通りの鯛一郎クンです。鯛一郎クンのイチゴ味 

                   ・・・なんて言っても弊社のお取引先の皆さま、興味ないでしょ？(笑)。 

                   それはt他社さんにお任せして徳弘水産は直球勝負で参ります。 

                   誰も近づけない豪速球にまで育て上げていきますよ！ 
 
 
 
  


