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　　　　　　　　　久しぶりの会は鯛一郎クンとワインのマリアージュ。
　　　　　　　　　ＮＨＫワイン講座の浜川先生をお迎えしてビストロ
　　　　　　　　　グリーン・ヴェールで！料理もワインも美味しかった・・・
　　　　　　　　　きっと赤字だったのでは・・・・？

　　弊社を訪問いただいて鯛一郎クンが始まりましたが
　　今度は私、お頭が訪問です。
　　沖縄中の泡盛がズラッと並んでいるのは圧巻です。 　　　　　海の状況や鯛一郎クンの現状をお知らせしたところ
　　刺身・しゃぶしゃぶ・一夜干しと戴き感激！ 　　　　　心配だとわざわざ現場まで状況を確認にお越し下さいました。
　　メニューにもちゃんと「鯛一郎クン」・・・と　(*^_^*) 　　　　　食の偽装が騒がれる中でもあり、きちんとお客様に良い物を

　　　　　年間通じて提供していきたいが鯛一郎クンの状況はどうだ？・・・と
　　　　　２度目の来社ですが確認に弊社まで来る！・・・という姿勢に

　　　　　サッポロビールさんの紹介で始まったお店です。 　　　　　感動しました。
　　　　　円山店・長谷川店長、恵比寿店・斉藤店長と田中社長３人で
　　　　　現場を視察に！男鮨と城川郷の酒蔵にもご案内致しました。

　　　　 本格的な冬シーズン到来で時化ばかりの日々が続いています(T_T)
時化で作業がなかなか進みません(+o+)　12/20は台風のような年に1～2度の大シケでした。

　 それでも出荷だけはしましたが、1人海に落ちました！！ホントに命がけ・・・！
毎日天気予報を見て、凪の時を見て作業をしてると冬が来たなと思います(*^_^*)
なかなか思うように仕事が出来ませんが(^^;)　みんなで頑張って一つ一つこなしていきます(^^)v

人前で喋るのは
難しいですね！

２００７年に創刊いたしました『鯛一郎クンだより』は、お陰様で今回Vol.43を数えました。
沢山のお客様をお迎えして、また、出掛けて行っていろいろな方々にお会いさせていただきました。
ご登場いただいた皆様は、３８０名を超えており深く感謝申し上げます。
まさに、多一郎と鯛一郎クンの歴史がつづられていると思っております。

　　　　　　大・中・小と６万尾を選別・・・腰を曲げて一日中・・・１匹づつ・・・ さて、今やnetの時代となりましたので次号のVol.44からは
　　　　　　　　お蔭で腰も曲がって（笑）。。。　これで春までＯＫ！ メールでの配信のみとさせていただきますので

何卒ご了承ください。HPには創刊号から載せております。
これからの多一郎と鯛一郎クンの物語もそちらでお楽しみ下さい。

　　　苦労は話で盛り上がりました！！

　　　あいにくの大しけで沖に出れず・・・

　　　ご存知松山の元気印のお店です♪

「鯛一郎クンだより」

こ り ゃ ～ 鯛 し た も ん だ ！

海外の事など、逆に教えて頂きました(^o^)／

　　　佐世保で独自のブランドを
　　　展開している中野様

 
 
 
 

社長挨拶  
街でもＴＶでも師走という感じがピッタリのこの頃となって来ておりますが、皆様ケガなく病気なくおすごしで

しょうか・・・。弊社の大番頭、左ひれの川中もやっと現場復帰しエンジンにターボが据わり回転しだしたよ

うな感じです（笑）。毎年毎年同じ表現になって恐縮なのですが、なんと早い早い１年だったのでしょう。や

り残した事ばかりの１年となったような気がしています。そんな中で嬉しかったのは今年の課題としていた

鯛一郎クンのバージョンアップが出来た事！これは特筆ものだと思っております。全国の取引様の中で

「何かしてる？」・・・「何か変えてる？」・・・とか問い合わせ頂いた方は極々少数でしたが、夏場以降の新

規の方の増え様をみていると「スーパー鯛一郎クン」の評価、実力を肌で感じます。この「技術」ってホント

に凄い！ワンランクもツーランクもアップした「スーパー鯛一郎クン」がこれからどこまで進化するのか・・・

皆様がどう育てて下さるのか・・・バッドニュースばかりの１年の中でホントに明るい楽しみな、そしてワクワ

クするニュースでした。来年、２０１４年は「スーパー鯛一郎クン」が新しい徳弘水産を創ってくれると確信し

ております。どうぞお楽しみに・・・そして、どうぞご一緒に！ 
  

 

 

昨年は息つく暇もないほどの忙しさだったので今年は息子も連れての参加。 フラトンホテルのボール 

ルームには５００名の招待者で華やか！ 鯛一郎クンはいつもの通り焼き物・刺身・握り寿司。 始まっ 

たとたんにドッと人波が押し寄せ、焼きをのせ、刺身をとり、鮨を置き、 醤油とワサビ 

・・・ のせ・とり・置き・醤油とワサビ・・・ のせ・とり・置き・しょうワサ・・・ のせ・とり・置き・ 

しょワサ・・・と延々。 もうない！・・・のスタッフの声で顔をあげてみると宴も終わるころ。 

 結局大忙しのレセプションでした。 竹内大使にも大使館の人達にも大変良くして頂い 

て、この場をお借りして 御礼を申し上げます。 本当にありがとうございました。  
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